
Изготовление бисквитных полуфабрикатов, сдобного печенья, производство кексов, маффинов и замороженных 
полуфабрикатов (слоеное тесто, пельмени, вареники, хинкали, блинчики), изготовление кремовых полуфабрика-
тов (заварные крема и фруктово-ягодные крема).

Упрощает технологический процесс производства;
Сокращает время изготовления изделий;
Сокращает время сбивания;
Увеличивает объем сбиваемой массы;
Сокращает расход яичных продуктов, что снижает себестоимость;
Обеспечивает качество продукции;
Способствует сохранению свежести  за счет лучшего удержания влаги.

Вода питьевая, эмульгаторы: Е471, Е475, Е470а; влагоудерживающие агенты: Е1520, Е422. 

Жиры — 28 г, энергетическая ценность — 300 ккал / 1230 кДж.

ТР ТС 022/2011 «Технический регламент на пищевую продукцию в части ее маркировки»
ТР ТС 029/2012 «Технический регламент о безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологиче-
ских вспомогательных средств»

Пластиковое ведро.
Масса нетто 2 кг, вес брутто 2,07 кг.
На паллете 100 пластиковых ведра, масса нетто 200 кг, масса брутто 207 кг.

ООО «Русагро-Саратов».  
Россия, 410065, Саратовская область, �г. Саратов, пр-т 50 лет Октября, д. 112А, пом. 204.

Показатель Значение
Методика
определения

Запах Слабый, свойственный данному 
продукту

ГОСТ 31762-2012

Цвет Прозрачный с перламутром,  
однородный по всей массе

ГОСТ 31762-2012

Консистенция при (20±2)ºС Консистенция гелеобразная/
тягучая. Допускаются мелкие 
пузырьки воздуха

ГОСТ 31762-2012

Массовая доля влаги и летучих веществ,  
% не более

70 ГОСТ 31762-2012

рН ГОСТ 31762-2012 ГОСТ 32189-2013

9 месяцев при 0…+25 °C включительно.
Не подвергать действию прямых солнечных лучей.  Хранить отдельно от продуктов, обладающих 
резким специфическим запахом. Не допускается перевозка и хранение вместе с иной продукцией, 
если это может привести к загрязнению  пищевой маргариновой продукции. Перевозка должна 
осуществляться пригодными для этой цели транспортными средствами, конструкция грузовых 
отделений транспортных средств должна обеспечивать защиту пищевой масложировой  продукции 
от загрязнения.

ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ

ФУНКЦИОНА ЛЬНЫЕ  
ПРЕИМУЩЕСТВА

ОСНОВНЫЕ ИНГРЕДИЕНТЫ 
(состав)

ПИЩЕВАЯ ЦЕННОСТЬ  
В 100 г ПРОДУКТА

УПАКОВК А

ИЗГОТОВИТЕЛЬ

СРОКИ ГОДНОСТИ,  
ТЕМПЕРАТУРЫ  

И УСЛОВИЯ ХРАНЕНИЯ

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ  
И ФИЗИКО-ХИМИЧЕСКИЕ  

ПОК АЗАТЕЛИ

ПРОДУКТ СООТВЕТСТВУЕТ 
ТРЕБОВАНИЯМ:

СПЕЦИФИКАЦИЯ  № 38003 
НА ГОТОВУЮ ПРОДУКЦИЮ
Выпускается в соответствии с СТО 44585898-014-2020.

КОМПЛЕКСНАЯ  
ПИЩЕВАЯ ДОБАВКА   

ПАСТА  
GRANDPRO

По вопросам приобретения обращайтесь: 

• по электронной почте grandpro@rusagromaslo.com
• на сайт grandpro.pro




